CHAMPAGNE

CHAM-:PiAGNE
SAINT GERMAIN
DE CRAYES

RESERVE
BRUT

RESERVE

Fruaté, rond, velouté

Informations techniques

Assemblage : 36% Chardonnay
15% Pinot Noir
49% Pinot Meunier

Année de récolte : 2022
Tirage : 2023

Vieillissement sur lies : 3 ans
Dégorgement : 6 mois

Degré alcoolique : 12% vol
Dosage : Brut : 8 g/I

Notes de degustation

Robe :
Ce vin présente une robe jaune pale aux beaux reflets brillants.

Nez:
Le nez s’ouvre sur des notes de praline accompagnées d’arémes tres
fruités de poire.

Bouche :

La bouche est ample et gourmande, portée par des saveurs de fruits
blancs avec une touche de raisin légerement miellé. L'amande et Ia
noisette fraiche dominent délicatement, apportant beaucoup de
caractére a la cuvée.

Accords mets & vins

Apéritif - Entrées légeres - Poulet réti - Fromages a pate molle -
Plateaux a partager




