
   

 

 

 

 

 

 

                Blanc de blancs Brut Nature 

PPuurreettéé  eett  MMooddeerrnniittéé  

  

FFIICCHHEE  TTEECCHHNNIIQQUUEE    

AAsssseemmbbllaaggee  ::  110000%%  CChhaarrddoonnnnaayy  

AAnnnnééee  ddee  RRééccoollttee  ::22001199  

TTiirraaggee  ::  22002200  

EElleevvaaggee  ssuurr  lliiee  ::  44  aannss  

DDééggoorrggeemmeenntt  ::  66  mmooiiss  

          PPHH::  33..1100  

              SSuuccrree::  00..7700  gg//ll  

              LLiibbrree  SSoo22::  <<55  mmgg//ll  

              TToottaall  SSoo22::  3311  mmgg//ll  

TTaauuxx  dd’’aallccooooll  ::1122%%  vvooll  

DDoossaaggee  ::  BBrruutt  NNaattuurree  ::  00..00  gg//ll  

  

CCOOMMMMEENNTTAAIIRREESS  DDEE  DDEEGGUUSSTTAATTIIOONN 

Couleur : La robe de cette cuvée est très pâle. L’effervescence, très fine et 

rapide, alimente un cordon de mousse bien blanc.  

Nez: Le premier nez est assez discret. Après quelques minutes dans la flûte, 

la minéralité apparaît, accompagnée de notes de poivre blanc et de 

champignons frais.  

Il s’agit d’un nez « adolescent », exprimant la fraîcheur et la délicatesse de sa   

jeunesse. 

En bouche: L’attaque en bouche est pointue, ciselée par l’acidité et 

l’effervescence. Le développement en bouche est svelte, fluide, froid, aérien, 

tout en légèreté.  

Ce vin est une flèche. Léger et tendu, il se tient debout, fier sa jeunesse et de 

sa luminosité. Il s’adresse aux amateurs de vins de Champagne. 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 


